




 

 

AGUIÑIGA GAZTANDEGIA 
 

 

Ekoizlea 

Gorobel mendilerroaren magalean, Aguiñigan, ekoizten du Jose Ramonek bere ardi latxen esne gordinez egindako 

gazta. 

Produktuak 

- Idiazabal J.I.-ko gazta 

- Gazta Zaharra 

Nola erosi 

- Zuzeneko salmenta gaztandegian (8:00 -20:00) 

- Establezimenduak. Amurrion: Burutxaga harategia, 
San José harategia, Mari Tierra, Goxe Berri; Aiara: Patxi 
okindegia; Artziniega: Jakitoki eta Montenegro 
taberna; Urduña: Susi fruta denda, Ederki  

- Azokak: Amurrio (ostiraletan), Laudio (ostegun eta 
larunbatetan), Urduña (hilabeteko lehen larunbata) 

Eskaerak; whatsapp, email edo web orrialdearen bidez 

Ordaintzeko modua: dirutan, bizum edo banku-
transferentzia (informazioa webgunean) 

Kontaktua  

Larrabe Auzoa 1, AGUIÑIGA, 01479 Aiara (Araba)  

945 399 257/ 629 89 24 34,  

larrabesc@gmail.com 

www.quesosaguiñiga.com 

@aginigagaztak 

 

 

 

         

mailto:larrabesc@gmail.com
http://www.quesosaguiñiga.com/


 

 

AMEZTUIKO BASERRIA 
 

Ekoizlea 

Alberto Camino Bengoa fruta eta barazkien ekoizle ekologikoa da. Arrautzak ere ekoizten ditu, eta soberako 
ekoizpenetik botilaratuta egiten ditu, kontserbatzeko eta ondoren saltzeko. 

Produktuak 

- Sasoiko frutak eta barazkiak, hala nola porrua, kalabaza, azaburua, azalorea, brokolia, zerbak, patatak, letxugak, 
tomatea, piperra, kalabazina, berenjena, lekak, ilarrak, babak, babarrunak, sagarra, udarea, arana, gerezia, 
nismalea, kiwia, mubularra... 

Nola erosi 

- Zuzeneko salmenta Ustiategian. 

- Merkatuak: Laudio (ostegunetan eta larunbatetan) 
eta Urduña (hileko lehen larunbatetan). 

- Ustiategia aldez aurretik abisatu ondoren bisitatu 
daiteke. Gehienez 15 pertsonako taldeak. Prezioa 
5 €/ pertsonako 

 

Ordaintzeko modua: Dirutan edo bizum. 

Kontaktua 

Ameztuiko Baserria 

Katuxa-ibarra kalea, 33 

01400 Laudio (Araba) 

Tel: 647595326 

a.camino@kzgunea.net  

  

 

 

 

   
 

 

mailto:a.camino@kzgunea.net


 

 

AMURRIOKO GOXOAK 

 

Ekoizlea 

Maikarrek artisau euskal pastela eta erroskilak egiten dituzte beraien Lezamako gozogintza lantegian, Amurrion. 

Produktuak 

- Euskal pastela eta bere desberdin aukerak: krema, txokolatea, sagarra, idiazabal gazta eta gazta mugurdiarekin. 

- Etxeko erroskillak.  

 

Nola erosi 

- Zuzeneko salmenta gozogintza lantegian: eskaeren 
bilketa astelehenetik ostiralera egun osoan 

- Etxez etxeko zerbitzua: larunbat eta igandeetan edo 
hala behar izanez gero 

Eskaerak telefonoz edo whatsapp bidez 

Ordaintzeko modua: dirutan edo bizum. 

Kontaktua  

c/ Lezama, 50. 01450 LEZAMA 

Amurrio (Alava) 

Tel. 665 75 36 08 

maika_salinera@hotmail.com  

@Amurrioko Goxoak 

 

 

      

mailto:maika_salinera@hotmail.com


 

 

ARTOMAÑA TXAKOLINA 
 

 

 

Ekoizlea 

Artomaña Txakolina S.L.k, Arabako Txakolina IJren aitzindari den familia-proiektuak, Eukeni, Kiriki, Fabian de 
Mariaka eta Xarmant markekin merkaturatzen du bere txakolina. Txakolinaren elaborazio propioa egiten du modu 
berritzaileekin. Bisita gidatuak eskaintzen dituzte erreserbarekin. Asteburuetan eta jaiegunetan terraza zabala duen 
wine bar bat dute. 

 

Produktuak 

- Txakoli Eukeni, Kiriki, Fabian de Mariaka eta Xarmant. 

- Txakolinarekin egindako beste produktu batzuk: Xarmant Bermut-a, Xarmant Sangria, Xarmant Garagardoa, 
Aparduna Eukeni, Fabian de Mariaka Ginebra, Fabian de Mariaka Uxuala. 

 

Nola erosi 

- Artomaina upategiko dendan. Astelehenetik 
ostiralera 7etatik 15etara.  

- Upeltegiko " wine bar"-ean. Larunbatetan eta 
igandeetan. Eramateko edo dastatzeko produktuak 
eros daitezke, anoa eta pintxoekin lagunduta. 
Erreserbako menuak ere eskaintzen dira (Tel.: 
610334137). 

- Vinos Álava, Amurrion. Astelehenetik ostiralera 
7etatik 14:30etara. Tel.: 945891211 

- Dendak: Eroski, Amurrio (Burutxaga harategia, 
Alava harategia, Maritierra) eta Artziniega 
(Alimentación Isidro  eta Errotaetxe). 

- Online denda: www.artomanatxakolina.eus 

Kontaktua  

Artomaña Txakolina, S.L.  

Masalarreina s/n 01468 Artomaña- Amurrio 

Tel: 610334137 (Wine Bar) y 620007452 (Bulegoa)  

info@artomanatxakolina.com 

www.artomanatxakolina.eus  

@artomana 

 

 

 

 

   

http://www.artomanatxakolina.eus/
mailto:info@artomanatxakolina.com
http://www.artomanatxakolina.eus/


 

 

ASTOBIZA UPATEGIA 
 

 

 

Ekoizlea 

Astobiza upategia Xabier Abandok sortu zuen 2007an. Euskadiko txakolinaren eta teknologiaren tradizioaren onena 
batzen du, eta bere ardoak posizio pribilegiatu bateraino igotzea lortu du. Astobizaren premisa produktua mimatzea 
eta bere txakolinean ingurunea eta klima islatzea da, bere mahats autoktonoen izaerari lotuta. Txakolin lehorra 
sortzen dute, afrutatua, koloreduna, usaintsua eta orratzik gabea. 

Produktuak 

- Txakolinak; Astobiza, Malkoa, Rose eta mahats-bilketa berantiarra 

- Ginebra Premiun 

- Oliba-olio estra birjina 

- Bermut-a 

Nola erosi 

­ Zuzeneko salmenta upategian 
­ Online dendan: https://www.astobiza.es/tienda-online 
­ Dendak: Eroski eta BM 

Kontaktua  

Astobiza Upategia, Jandiola auzoa, 16 

01409 OKONDO (Araba) 

Tel: 945 89 85 16 / 607 29 01 97 

comercial@astobiza.es 

www.astobiza.es  

@astobizawine 

 

 

                         

mailto:comercial@astobiza.es
http://www.astobiza.es/


 

 

ATXANDIETA 

 

Ekoizlea 

Jose Miguel Atxa ogiak eta barazkiak ekoizten ditu Laudioko ustiategian. Ogiak irin ekologiko ore amaz eginda 
daude, eta barazkiak ziurtagiri ekologikoa daukate 

 

Produktuak 

- Ogiak: gari zuria eta gari integrala, espelta integrala, zekalea eta zereal anitzekoa.  

- Gari eta espelta osokoz egindako madalenak. 

- Sasoiko barazkiak.  

- Barazki saskiak; 6 produktu 13,50€tan eta 4 produktu 9,50€tan. 

 

Nola erosi 

- Ostegun eta Larunbatetan 10:00etatik 13:00etara 
Laudioko azoka Aldai plazan.  

- Barazki saskiak: Ostegunetan etxez etxeko 
zerbitzua egiten da; Laudio, Arrigorriaga eta San 
Migueleko kontsumo taldeetan, ustiategian 
eskaeren jasotzea (aldez aurretik eskatuta) eta 
LaudiOnegin elkartean.  

- Saltokiak: Ogia Araba Garagardotegia, Tolo eta 
Bengoa tabernetan (ostegun, ostiral eta 
larunbatetan). Ogia eta barazkiak Laudio eta 
Amurrioko Maritierra dendetan (ostegun eta 
ostiraletan)  

- Eskaerak telefonoz edo whatsapp bidez. 

Kontaktua  

José Miguel Atxa Andikoetxea  

620 63 02 07  

jose.atxa65@gmail.com 

  

 

 

 

 

   

mailto:jose.atxa65@gmail.com


 

 

BASABE BASERRIA 

 

Ekoizlea 

Itziar Abasolok jarraipena eman dio Amurrioko Lezama auzoan daukaten abeltzaintza ustiategiari, garai berrietara 
egokitutako abeltzaintza tradizionalaren eta ekologikoaren aldeko apustua eginez. Ustiategiko behi gehienak 
bertako arrazetakoak dira (Pirenaica eta Terreña), eta horiek sortzen dituzten txahalak zuzeneko salmentarako 
ekoizten dira. 

 

Produktuak 

- Eusko Label txahal okela sorta 

Produktuei buruzko informazioa: http://www.basabebaserria.com/eu/produktuak  

Nola erosi 

- Zuzeneko salmenta ustiategian  

- Dendak: Uagalur denda Gasteizko Abastos 
Merkatuan 

- Etxez etxeko zerbitzua Aiaraldean eta beste 
herrialdetan, hileko lehenengo asteazkenetan 
aldez aurretik hitzartutako ordutegian.  

Eskaerak telefonoz edo whatsapp bidez 

Kontaktua  

Basabe Auzoa, 64 

01450 LEZAMA, Amurrio (Araba)  

616 66 29 39 / 945 89 19 17 

info@basabebaserria.com  

@basabebaserria 

 

 

 

          

mailto:info@basabebaserria.com


 

 

DELIKA2 

 

Ekoizlea 

Txema eta Zuriñe, Delika2 enpresatik perretxikogintza ekologikoari ekiten diote, zehazki Shiitake deituriko ziza, 
honek propietate eta abantaila ugari dituen zapore bizia eta atsegina duen ondoa da. 

 

Produktuak 

-Shiitake freskoa ( 200g eta 400g-ko ontziak, 1kg-3kg-ko kutxak) 

-Kontserban: Shiitake berezko eran, Shiitake tipula poxatuarekin melatua eta Shiitake krema 

- Shiitake norberako laborantzarako kitak 

 

Nola erosi 

- Zuzeneko salmenta  

- Dendatan:Zurimendi fruta-denda(Laudio), 
Maritierra (Amurrio) eta Susi fruta-
denda(Orduña). Beste salmenta puntuak 
ezagutzeko harremanetan jarri zaitezke. 

- Amurrio eta Laudioko elkarte eta kontsumo 
taldeetan. Euskadiko bestekoetan ere 

- Etxez-etxeko zerbitzurako kontsultatur. 

Eskaerak teléfono, mail edota whatapp bidez 

Kontaktua  

Bº Paul, DELIKA 01468  

Amurrio (Araba)  

652 749 700  

shiitake@delika2.com 

www.delika2.com  

@delika2 

 

 

 

   

mailto:shiitake@delika2.com
http://www.delika2.com/


 

 

GASTAKA BARBARA S.C. 

 

Ekoizlea 

Yolanda Laudioko ekoizlea da, euskal pastelak, ogia eta bestelako goxoak artisau eran egiten ditu. 

Produktuak 

- Euskal pastela: kremazkoa, txokolatezkoa edo gerezi beltzeko marmeladazkoa  

- Etxeko ogia 

- Txintxorta (goxoak) 

- Txoripanak 

- Gurinezko gailetak 

 

Nola erosi 

- Azokak: Laudio (ostegun eta larunbatetan) 

- Online denda eta etxez etxeko zerbitzua Aiaraldean 
eta inguruko herrietan. Eskaerak esteka honetan: 

https://www.ekonomatua.eus/shop/category/zerealeak-
eta-deribatuak-goxoak-46  

Kontaktua  

615 72 43 11 

gastakabarbara@gmail.com  

@gastaka_euskalpastelak 

 

 

 

           

https://www.ekonomatua.eus/shop/category/zerealeak-eta-deribatuak-goxoak-46
https://www.ekonomatua.eus/shop/category/zerealeak-eta-deribatuak-goxoak-46
mailto:gastakabarbara@gmail.com


 

 

GILDAS ALBIZABAL 

 

Ekoizlea 

Albizabal familiak euskal piparrak lantzen ditu Amurrioko ustiategian, gero eta ezagunagoak diren gilden osagai 
nagusi gisa. Beste produktu batzuk egiten dituzte, hala nola piparrazko saltsa eta marmelada. 

 

Produktuak 

- Antxoa, gazta, ozpinetako antxoa edo zezinaz egindako gildak.  

- Piparra eta atunez betetako piperrak.  

- Piparra saltsa, pikillo piperren saltsa.  

- Piparrazko marmelada. 

- Bermut-a. 

 

Nola Erosi 

- Penintsula osoko denda berezituetan.  

- Noizbehinkako merkatuetan.  

- Online denda: www.gildasalbizabal.com  

Kontaktua  

GILDAS ALBIZABAL 

Pol. Ind. Maskuribai, Pab. A03 

01470 Amurrio (Araba)  

656 700 816 

info@gildasalbizabal.com 

www.gildasalbizabal.com  

@gildasalbizabal 

 

            

http://www.gildasalbizabal.com/
mailto:info@gildasalbizabal.com
http://www.gildasalbizabal.com/


 

 

IZORIA BASERRIA 

 

Ekoizlea 

Leire eta Julen Ibarrola neba-arrebek senide negozioarekin jarraitu dute beraien Izoriako baserrian. Bertan, txilar 
eztia eta gazta ekoizten dituzte. Gazta beraien latxa artalde esnearekin, gatzagi naturalarekin eta Añanako 
Iturburuko gatzarekin egiten dute.  

 

Produktuak 

- Gazta frezko txuria. 

- Saskiko gazta IZORIA Otzaragazta. 

- Idiazabal gazta BASERRIKOA. 

- Gorobel mendilerroako txilar eztia. 

 

Nola erosi 

- Zuzeneko salmenta baserrian.  

- Santa Barbara plazako azoka tradizionala, Vitoria-
Gasteiz: ostegun eta larunbatetan. 

- Etxez etxeko zerbitzua:  

- Ostiral, larunbat eta igandeetan: Aiaraldean eta 
inguruko herrietan  

- Ostegun eta larunbatetan: Vitoria-Gasteiz 

Ordaintzeko modua: dirutan edo bizum 

 

Kontaktua  

Izoria Baserria 

Ibarra 27, 01479 IZORIA 

Aiara (Araba) 

Tel: 675841620 / 617819051 

@izoriaquesomiel, @Izoria Baserria 

 

 

             



 

BARAÑANO LIKOREAK 

 

Ekoizlea 

Bost belaunaldi darama Barañano familiak Amurrion likoreak ekoizten, mendeurreneko familia-tradizioa, 1831n 
hasi zena lanean. Gaizka Barañanok, familiako ohiturari jarraipena eman dion azkenak, patxarana, kremak eta 
likoreak artisau eran elaboratzen ditu, baita produktu berriak Vermut-a edo Ginebra bezalakoak. 

 

Produktuak 

- Patxarana 

- Bermut-a 

- Ginebra 

- Belar-likorea, kafe-likorea, limoi-likorea  

- Krema-likorea 

- Zapore desberdineko krema-likoreak: marrubia tekilarekin, txokolatea edo banana 

Nola erosi 

- Zuzeneko salmenta instalazioetan  

- Online denda: www.licoresbaranano.com 

Kontaktua  

Maskuribai Industrialdea Pab. A6 

01470 Amurrio (Araba) 

945 393 253 

info@licoresbaranano.com  

@LicoresBaranano 

 

                                                      

mailto:info@licoresbaranano.com


 

 

 

LUREDER 

 

 

Ekoizlea 
Alberto Campok, fruta eta barazki ekologikoak ekoizten ditu bere Amurrioko baratzean, ENEEKek ziurtatuta 

Produktuak 

- Barazkia eta sasoiko fruta freskoak. 

- Barazki kontserbak: kuiatxo krema, kuia krema, zerbak, zerbaren orri-mamiak, kardua, pistoa...  kontsumitzeko 
prest. 

- Fruta eta/edo barazki marmeladak: arana, kuiatxoa sagarrarekin, piperra, piparra,... 

- Fruta eta barazki zukuak edo belar usaintsuak: sagarra, udarea, sagarra azenarioarekin, sagarra mendarekin,... 

Nola erosi 

- Zuzeneko salmenta ustiategian (aldez aurretik deituz) 

- Merkatuak: Amurrio (ostiraletan), Gasteizko Santa 
Barbara (larunbatetan) 

- Azoka eta merkatu bereziak Aiaraldean, Bilbon eta 
Gasteizen.  

- Aiaraldea eta Urduñako kontsumo-taldeetan, sasoiko 
produktuen saskiekin.  

Eskaerak telefonoz edo whatsapp bidez. 

Ordaintzeko modua: dirutan edo bizum bidez. 

 Kontaktua 

Alberto Campo Arana 

669 19 83 28  

 lureder.eco@gmail.com  

Lureder_amurrio 

  

 

 

 

         

mailto:lureder.eco@gmail.com


 

 

OLETA BASERRIA / ERRILUR TALDEA 
 

Ekoizlea 

Mikel eta Iñaki Urkixo anaiek, ekoizpen iraunkor agroekologikoaren balioei jarraituz, oilaskoak hazten dituzte eta 
fruitu eta barazkiak ekoiztu. Produktu guztiek ziurtagiri ekologikoa daukate. 

 

Produktuak 

- Baserriko oilaskoak 

- Sasoiko barazkiak eta frutak  

- Kontserbak eta zukuak 

 

Nola erosi 

- Laudioko azoka: larunbatetan 10:00etatik 13:00etara, Aldai plazan. 
Eskaerak jasotzeko aukera.  

- Banaketa zerbitzua Aiaraldean eta Bizkaiko hainbat herritan. 
Kontsumo taldean parte hartuz edo online dendaren bidez.  

- EKOBONO. Elikadura osasuntsua gaitasun ekonomiko guztien esku 
jartzeko puntu txartela. 

 

Informazioa eta eskaerak: www.errilur.info 

Kontaktua  

Oleta Bidea, 7 

01400 LAUDIO (Araba).  

Tel: 607 43 44 52  

info.oletabaserria7@gmail.com 

oletabaserria7@gmail.com 

@errilur_oleta_baserria  

 

 

 

   

https://errilur.info/la-alimentacion-sana-nutritiva-asequible-y-accesible-es-un-derecho-no-una-mercancia-ekobono/
https://errilur.info/la-alimentacion-sana-nutritiva-asequible-y-accesible-es-un-derecho-no-una-mercancia-ekobono/
http://www.errilur.info/
mailto:info.oletabaserria7@gmail.com
mailto:oletabaserria7@gmail.com


 

 

LA TORRE OKINDEGIA 

 

Ekoizlea 

Patxi Abadek ogi tradizional eta bereziak eta baita askotariko opilak artisaun eran egiten ditu, Zuhatzako lantegian.  

 

Produktuak 

- Okintza tradizionala: gari ogi biribila, ogi integrala (gari, espelta ekologiko edo zekale ekologikozkoa), arto ogia.  

- Ogi bereziak: mahaspasa eta intxaurrak, artoa pipitekin, txokolatea, gazta, azenarioa, laranja eta txokolatea, 

pikuak eta hurrak.  

- Artisau-opilak: magdalenak eta muffinak; erroskilak, donutsak, bonbak, gurinezko opilak; bizkotxoak (laranja, 

limoia, ahabiak, sagarra eta intxaurrak); euskal pastela; gailetak; arroz-pasteltxoa, sagar-pasteltxoa, gaztanbera 

pastela; hostopilak (napolitanak, croissant, palmondoak). 

 

Nola erosi 

- Lantegiko dendan: ostiral, larunbat eta igandean, 
9:00etatik 13:00etara. Enkarguak egiteko deitu 
telefonoz goizetan, ostegunetik igandera 

- Aiaraldeko eta Bizkaiko saltokietan (kontsultatu). 

- Urduñako azoka: larunbatetan 11:00etatik 13:00etara 

Kontaktua  

Zerrabe Auzoa 43. 01477 ZUHATZA 

Aiara (Araba) 

Tel: 945 39 94 87 

panaderialatorrezuaza@gmail.com  

@panaderia_la_torre 

 

 

      

mailto:panaderialatorrezuaza@gmail.com


 

 

MARÍA ISASI GAZTANDEGIA/  

KATAIA BASERRIA 
 

Ekoizlea 

Asier Bolivar Imazek ardi-esne gordinez gazta ondua ekoizten du bere Olabezarreko baserrian, Aiaran.  

 

Produktuak 

Ardi-esnez egindako artisau-gazta ondua. 

 

Nola erosi 

- Zuzeneko salmenta baserrian, asteko edozein 
egunetan. 

- Arabako eta Bizkaiko BM Supermerkatuetan. 

- Etxez etxeko zerbitzua Aiaraldean (eskaerak 
telefonoz edo whatsapp bidez): astean behin 
gutxienez. 
 

Ordaintzeko modua: dirutan 

Contacto  

La Cadena Auzoa 8, OLABEZAR 

01479 Aiara (Araba) 

Tel: 647 03 04 63 

@queseria maria isasi 

 

 

    



 

 

QUESOS IBARROLA GAZTAK 

 

Ekoizlea 

Anabel eta Mertxe Ibarrola, Menoion daukaten gaztandegi familiarrari jarraipena eman diote. Bertan, bi ahizpa 
hauek, beren latxa ardien esne, gatzagi eta gatzarekin gaztak ekoizten dituzte, koloratzaile eta kontserbatzailerik 
gabea. 

 

Produktuak 

- 800g eta 400gko gazta freskoa. 

- 800gko gazta ondua. 

- Mamia. 

 

Nola erosi 

- Zuzeneko salmenta gaztandegian, asteko edozein egunetan. 

- Establezimenduak: Amurrion; San José harategian eta Goxe 
Berri fruta dendan, Artziniegan; Jaki Toki dendan eta 
gasolindegian. 

- Azokak: Amurrio (ostiraletan), Laudio (larunbat eta 
ostegunetan), Gordexola (asteartetan), Balmaseda 
(larunbatetan), Zalla (asteazkenetan), Sodupe (ostegunetan). 

 

Eskaerak telefonoz edo whatsapp bidez. 

Ordaintzeko modua: dirutan, bizum edo txartela. 

Kontaktua  

Barrutxi Auzoa 17,  

01477 MENOYO 

Aiara (Araba) 

Tel: 606 66 59 49 

@quesosibarrola 

 

 

             



 

 

URRUELA S.C. / SOLOITZA GAZTANDEGIA 
 

Ekoizlea 

Familiaren jatorriari berrartuz, amamek gazta egiten zutenean, Ziortza eta Enrike beren abeltzaintzako behi-
esnearekin esnekiak egiteko proiektu honetan murgilduko dira. Lehengaiari balio erantsia eman eta zirkulu 
iraunkorra sortu nahi duen familia-proiektua. 

 

Produktuak 

- Gazta freskoa, gazta urdina eta jogurt irabiatua, behi-esnez egindako guztia. 

 

Nola erosi 

- Gaztandegian: larunbatetan 10: 00etatik 14: 00etara; 
astelehen, astearte eta ostegunetan 10: 00etatik 13: 
00etara. 

- Aiaraldeko eta Bizkaiko saltokietan (informazio 
gehiago webgunean). 

 

Gaztandegira bisita gidatuak egindako produktuen 
dastaketarekin, aldez aurretik erreserba eginda. 

 

Kontaktua  

Larrea Baserria 16B 

01476 Arrespalditza (Araba) 

Tel: 635718475 

info@soloitza.com 

www.soloitza.com  

@soloitza_gaztandegia 

 

 

 

       

mailto:info@soloitza.com


 

 

ROIZ TOMATEAK 

 

Ekoizlea 

Inma Roizek tomateak ekoizten ditu ekainetik urrira bere Okondo baratzean. 

 

Produktuak 

- Eusko Label tomatea. 

Cómo comprar 

- Zuzeneko salmenta ustiategian edo doako etxez etxeko zerbitzua 
Aiaraldean eta Enkarterrin. Telefonoz edo whatsappez hitzartu 
beharreko ordutegia.  

- On line salmenta webgunearen bidez edo telefono/whatsapp bidez: 

www.tomatesroiz.com 

 

Ordaintzeko modua: dirutan, bizum, txartela 

 

Contacto  

c/ Irabien, 43  

01409 OKONDO (Álava) 

Tel: 676 99 82 13 

info@tomatesroiz.com 

www.tomatesroiz.com 

@tomatesroiz  

 

 

 

 

     

http://www.tomatesroiz.com/
mailto:info@tomatesroiz.com
http://www.tomatesroiz.com/


 

 

TXIKUBIN TXAKOLINA 
 

 

Ekoizlea 

Verástegui Murga familia Txikubin Txakolinaren sustatzailea da. 

Dokumentuetan jasota dagoenez, XVI. mendean mahastiak zeuden Murgako Dorrearen inguruan. Monumentu hori 
eta haren ingurunea zaharberritzeko eta berreskuratzeko prozesuaren barruan, Murga familiak erabaki zuen dorrea 
inguratzen duten lursailen zati bat txakolin-ustiategi batekin lotzea, etorkizunean monumentu-multzoa eta natura-
ingurune aparta mantentzeari bideragarritasuna emateko. Txikubin izena XIII. mendeko leinuaren sortzaileari deitu 
ziotelako aukeratu zuten. Diseinuan martintxori bat agertzen da, Verástegui Murga familiak naturarekiko duen 
errespetua irudikatzen duena. 

Produktuak 

- Txakolina eta deribatuak (Brut Nature zuria eta gorria, Zahartzea barrikan, etab.). 

Nola erosi 

­ Salmenta zuzena Murgako Dorrean. 

­ Merkataritza-ordutegia, baina aldez aurretik 
telefonoz deitzea gomendatzen da. 

­ Denda online: www.torredemurga.com eta 
www.txakolitxikubin.com  

­ Gasteizko hornidura-azokako txakolin-dendan 

­ Doako etxez etxeko zerbitzua Aiaraldean eta 
Gasteizen.  

Kontaktua  

Jauregi Auzoa, 39 Murgako Dorrea  

Murga 01479 – AIARA (Araba) 

Tel: 679276023 - 659010617 

www.torredemurga.com  

www.txakolitxikubin.com  

@txakolitxikubin 

 

 

 

                     

http://www.torredemurga.com/
http://www.txakolitxikubin.com/
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VIVEROSJUaNPL@TZ 

 

Ekoizlea 

Juanek eta Patriciak sasoiko barazkiak ekoizten dituzten beraien Okondoko baratzean. 

Produktuak 

Barazki erabilgarriak, sasoiaren arabera: 

- Babarrunak, tipulinak, urazak, tomateak, piperrak, lekak, patata berriak, kalabazinak eta piperrak. 

 

Nola erosi 

- Zuzeneko salmenta ustiategian: asteartetik igandera, 
10:00etatik 13:30era  

- Etxez etxeko zerbitzua Okondon eta Laudion (eskaerak 
telefonoz edo whatsapp bidez): astelehena eta larunbata, 
10:00etatik 14:00etara   

Ordaintzeko modua: dirutan edo bizum, gutxieneko eskaera 10 € 

Kontaktua  

Zudibiarte Auzoa  

01409 OKONDO (Araba) 

Tel: 665 66 36 93 

viverosjuanplantas45@gmail.com  

@ Viverosjuanplants 

 

 

 

    

mailto:viverosjuanplantas45@gmail.com

